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Meisterklasse des Weinwissens

Die Ausbildung zum Master of Wine in London bedeutet hochste Weihen in der Weinwelt. Nur eine
handverlesene Schar von Experten schafft diese anspruchsvolle Priifung, unter ihnen erst drei Osterreicher.

Von Markus Schramek

London — MW - was kénn-
te das wohl heien? Tech-
nisch Versierte deuten die
zwei GroBbuchstaben als das
Kiirzel fir Megawatt, einen
Begriff aus der Physik. Wein-
freunde liipfen bei dieser
Kombination hingegen res-
pektvoll, nein, nicht das Glas,
sondern den Hut: MW steht
in der Weinszene fiir Master
of Wine und somit fiir Exper-
tentum auf hochster Stufe.
Wer den Titel MW trégt, ver-
steht wirklich viel von Wein.
Vergeben wird diese Aus-
zeichnung vom ,Institute of
Masters of Wine“ in London
seit 1953. Mindestens drei
Jahre dauert die Ausbildung.
Was das geforderte Wissen
anbelangt, werden die Kandi-
daten ausgepresst wie bestes

’ Wir sehen uns
nicht als elitdr.
Auch der G’spritzte ist
absolut in Ordnung.“

Josef Schuller
(Master of Wine seit 1998)

Traubengut. Theorie (Wein-
bau- und Weinwirtschaft auf
der ganzen Welt) und Praxis
(professionelles Verkosten
und Erkennen von Rebsor-
ten) werden in mehrstiindi-
gen Priiffungen an mehreren
Tagen griindlichst abgeklopft.
Und das alles in englischer
Sprache; da kennen die Briten
bekanntlich keine Gnade.
Die Schar der Absolventen
bleibt bei einem solchen An-
forderungsprofil fast zwangs-
laufig handverlesen: Weltweit
gibt es derzeit gezdhlte 338
Masters of Wine. Ein Drittel
davon sind Frauen. Sie be-
finden sich in der einst von
Minnern dominierten Wein-
welt auf der Uberholspur.
Drei Osterreicher haben
bis dato die hoch angesehe-
ne Priifung bestanden. Josef
Schuller war der Erste eines
Triumvirats. Der Burgenldn-
der darf seit 1998 das hoch
angesehene Kiirzel MW hin-
ter seinem Namen fiihren.
Nattirlich stolpert man
nicht zufillig in eine solche

Fachmannisches Triumvirat. Josef Schuller (1. oben beim Verkosten) war 1998 Osterreichs erster Maste

Andreas Wickhoff (r.) schlossen seither nur zwei weitere Osterreicher diese weltweit angesehene Ausbildung ab.

Ausbildung. Schon Schullers
Familie betrieb Weinbau, je-
doch ,auf eher privatem Ni-
veau“, wie es der 56-Jahrige
gegeniiber der 7T ausdriickt.
Schuller hatte deutlich ho-
here Ambitionen. Er steckte
seinen beruflichen Ehrgeiz
in das Thema Rebensaft, stu-
dierte Betriebswirtschaft in
Wien und Stidafrika. Mit ei-
ner Arbeit tiber den dsterrei-
chischen Weinskandal in den
80er-Jahren (damals wurde
Wein mit Frostschutzmittel
verpantscht, Anm.) promo-
vierte er zum Doktor. Danach
baute Schuller die Weinaka-
demie in Rust auf, als Hort
der Aus- und Weiterbildung in
Osterreich. Noch heute leitet
Schuller dieses Institut. Sein
Wissen als Master of Wine gibt
er in Seminaren weiter.
Standesdiinkel lehnt der

Zecken tibertragen
auch Neoehrlichiose

Wien - Landldufig sind Ze-
cken als Ubertréiger von FSME
und Borreliose gefiirchtet. Weit
weniger bekannt ist, dass sie
auch die so genannte Neoehr-
lichiose auslosen konnen. Die
Krankheit macht sich vorran-
gig durch Fieber bemerkbar.
Wiener Forscher um Heimo
Lagler von der Uniklinik fiir In-
nere Medizin I haben nun den
Erreger Candidatus Neoehrli-
chia nach Angaben der Med-
Uni weltweit erstmals bei einer
ansonsten gesunden Patientin
nachgewiesen. Die Frau, die
nach wochenlangen Fieber-
schiiben mit Verdacht auf ei-
ne Herzklappenentziindung
in die Klinik gekommen war,
konnte erfolgreich mit dem
Antibiotikum Doxycyclin be-
handelt werden. ,Der Keim

kommt nur in 4,2 Prozent der
Zecken vor. Eine prophylakti-
sche Antibiotikatherapie ware
tibertrieben. Aber man sollte
daran denken, dass es Neoehr-
lichiose gibt*, so Lagler. Bisher
sei die Infektion nur bei Pati-
enten mit Immunschwédche
diagnostiziert worden.

Eine Schwierigkeit ist der
Nachweis des Bakteriums, das
sich in den weiflen Blutkorper-
chen einnistet. ,Die Polyme-
rase-Ketten-Reaktion ist ein
neues Nachweisverfahren fiir
Erreger. Es wird in ausgewahl-
ten Fillen in wenigen Labors
angewandt.“ Unklar sei u.a.
die Inkubationszeit und ob die
Erkrankung chronisch werden
kann. ,Es ist anzunehmen,
dass viele Patienten von selbst
wieder gesund werden.“ (TT)

Fachmann ab, MW hin oder
her. ,Es taucht immer wie-
der eine Frage auf, bei der
auch ein Weinexperte einfach
ansteht, gibt der Vielwis-
ser ganz offen zu. Gefragt sei
daher ,eine gewisse Demut*,

nicht Abgehobenheit.
’ , 5000 Euro fliefen
in die Priifungsge-
biihren, dazu kommen
noch Reisekosten.“

Roman Horvath
(Master of Wine seit 2009)

»Auch Masters of Wine spre-
chen ganz normal {iber Wein,
wir sehen uns nicht als elitd-
ren Zirkel“, versichert Schul-
ler. Und ins Glas kommt ihm
keineswegs nur siindteures
Gewdchs aus Burgund oder
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Bordeaux:,,Auchder G'spritzte
ist absolut in Ordnung.“
Billig ist die Ausbildung
zum MW nicht gerade. Kos-
ten im (niedrigen) flinfstel-
ligen Bereich laufen schnell
auf. ,5000 Euro flieRen allein
in Priifungsgebiihren, da-
zu kommen noch Reisen in
die Weinbaugebiete*, erzahlt
Roman Horvath, Osterreichs
zweiter Master of Wine (2009).
Nirgends lasse sich Wissen
besser vermitteln als direkt
vor Ort. Und nichts weniger
als der globale Uberblick ist
der Anspruch eines MW.
Horvath war zu Fortbil-
dungszwecken daher schon
fast tiberall, wo Reben gedei-
hen: in Stidamerika und Siid-
afrika, in Australien und in
den klassischen européischen
Weinbauldndern sowieso.
Auch Horvath (47) hat Wein
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Gewusst wie: Mit Steinen trommeln

Dass Schimpansen Werkzeuge benutzen, ist bekannt. Nun haben Forscher

des Leipziger Max-Planck-Instituts beobachtet, dass die Affen in einigen
P h

1 Steine

1 und diese immer wieder gegen

Béume werfen. Denkbar ist, dass es sich dabei um eine Abwandlung des
von allen Schimpansen-Populationen bekannten Trommelns mit Handen

und FiiBen gegen Baumwurzeln handelt.
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r of Wine. Mit Roman Horvath (1. unten bei der Verleihung des Diploms in London) und

zum Beruf gemacht: Er leitet
die ,Domine Wachau“, eine
groBe Genossenschaft mit
Sitz in Diirnstein.

’ ’ Die Begeisterung
fiir Wein hat mein

dlterer Bruder auf mich

iibertragen.“

Andreas Wickhoff
(Master of Wine seit 2012)

Ebenfalls nach Niederds-
terreich wird Andreas Wick-
hoff noch heuer tibersiedeln.
Der Steirer ist Osterreichs
bisher letzter Master of Wine
(Abschluss 2012). Wickhoff
wechselt mit September in
die Geschiftsfithrung des
renommierten Weinguts
Briindlmayer in Langenlois
im Kamptal. Zuvor war der
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39-Jdhrige im Weinexport t4-
tig. Das klingt nach grofer,
weiter Welt, hat aber auch
seinen Preis. ,150 Tage im
Jahr war ich in aller Regel im
Ausland unterwegs®, blickt
Wickhoff zurtick.

Ihm ist die Begeisterung fiir
Wein nicht in die Wiege gelegt
worden. Das Interesse wuchs
erst mit 17, 18 Jahren. Der dl-
tere Bruder, selbst Weinen-
thusiast, brachte den heran-
wachsenden Andreas auf die
Idee, in Wein mehr zu sehen
als ein alkoholhaltiges Ge-
trank auf Traubenbasis.

Ubrigens: Alle drei Masters
of Wine osterreichischer Her-
kunft sind verheiratete Fa-
milienvéter. Schuller hat drei
Kinder, Horvath ebenfalls drei
und Wickhoff zwei.

Offenbar macht Wein auch
so richtig Lust aufs Leben.

Schon 13-J4hrige sind
stichtig nach Sex

Grundisee - Rund fiinf Prozent
der Osterreicher kénnen von
Sex nicht genug bekommen.
Mit Lust habe das unstillbare
Verlangen nach Sex aber nicht
mehr zu tun, sagte die Wiener
Psychologin Christina Raviola
beim Interdisziplindren Sym-
posium zur Suchterkrankung
im steirischen Grundlsee. Zu-
dem seien immer mehr Teen-
ager von Sexsucht betroffen.
»Wer mehrmals pro Tag mas-
turbiert und stidndig auf der
Suche nach sexuellen Reizen
ist, ist schon mitten drin im
Suchtverhalten®, sagte die Ex-
pertin. Auch der Zwang, stin-
dig pornografische Darstel-
lungen zu betrachten, kommt
hinzu. ,Inzwischen kommen
schon Jugendliche ab der sie-
benten Schulstufe zur Thera-

pie, sagte Raviola. Moglicher-
weise hinge das auch mit der
Zunahme von Hyperaktivitits-
storungen in diesem Alter zu-
sammen. Cybersex ist immer
verfiigbar. ,,60 bis 70 Prozent
der 13-Jdhrigen sind regelma-
Rig via Internet mit pornogra-
fischen Inhalten konfrontiert®,
sagte die Psychologin.

Die Folgen der Sexsucht:
Probleme, Beziehungen ein-
zugehen, depressive Stim-
mungen, Vereinsamung, Ver-
nachldssigung von Beruf und
Schule. Eine Therapie, um aus
der Sucht herauszukommen,
dauere bis zu zwei Jahre. Da-
bei werden auch Medikamen-
te eingesetzt. , Totalabstinenz
von Sex iiber drei bis sechs
Monate ist aber auf jeden Fall
notwendig.“ (APA)



